IPL Robot Dane techniczne

Predkos¢: Zalezna od produktu. Podnoszenie i umieszczanie

N~ do 80 elementéw /min./gtowice

Predkose praenosnika: 36m/min. mak, Automatyczny zatadunek Swiezego i gotowanego miesa,
: Liczba programéw produkcyjnych: 99 bOCZkU, droblu | ryb

| < Zasilanie: 380-460V + 10% 3 fazy + uziemienie 12 kVA
B (jedna gtowica)
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AEW Delford Systems posiada certyfikat CE.
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Inteligentny robot do zatadunku porgcji (IPL Robot)
firmy AEW Delford Systems podnosi porcje lub grupy
produktéw (boczek, gotowane lub $wieze mieso,
ryby, ser lub dréb) i umieszcza je w tackach lub
termoformiarkach. IPL Robot wykorzystuje technologie
optycznga, umozliwiajaca doktadne okreslenie pozydji i
ustawienia transportowanych porcji. Umozliwia to
unikatowa prace gtowicy, ktéra z duza doktadnoscia
podnosi, obraca i przenosi porcje do opakowania. Robot
naszej produkgcji, w potaczeniu z kontrolerem wagi,
krajalnica porgji i pita AEW Delford Systems zapewnia

duza wydajnos¢, elastycznos¢ i oszczednosé miejsca.
Klasyfikacja

IPL Robot z systemem wizyjnym jest w stanie rozpoznac
szereg cech produktu, np. jego wielkos¢ i ksztatt
i daje sie zaprogramowac zgodnie wymaganiami

uzytkownika.
Elastycznos¢

Pamie¢ na 99 produktéw umozliwia szybka i prosta
zmiane rodzaju produkcji. W przypadku produkgji
na wieksza skale system wizyjny robota IPL moze
obstuzy¢ do 6 gtowic fadujacych. W razie potrzeby,
przy zastosowaniu kilku gtowic, kazda gtowica moze
by¢ zaprogramowana do obstugi innego formatu
opakowania.

Higiena

Wszystkie czesci stykajace sie z produktem sa
wykonane ze stali nierdzewnej i materiatéw
przeznaczonych dla przemystu spozywczego. Mozna
je szybko i fatwo wymontowac do czyszczenia.Mozliwe
jest dokfadne dopasowanie IPL Robot do potrzeb
produkcyjnych. Mozna go fatwo potaczy¢ z wieloma
urzadzeniami produkcyjnymi, np. krajalnicami, pitami,
termoformierkami i urzadzeniami do etykietowania

tacek.

IPL Robot

taduje i sortuje porcje do tacek lub
termoformierki.

Mozliwos¢ uzycia do 6 gtowic tadujacych,
zapewniajgcych duzg wydajnos¢ produkgji.

produktu

Nieograniczony dostep do réoznych formatow opakowan.

Opatentowany chwytak

Pracuje jako urzadzenie
autonomiczne lub czesc¢
wiekszego systemu.

Charakterystyka i zalety

® Zastosowano szereg patentowanych
lub bedacych w trakcie patentowania
chwytakéw produktéw, ktore stuza do
delikatnego i doktadnego wsuniecia
produktu do tacki lub termoformierki.

@ Technologia wizyjna umozliwia klasyfikacje
wedtug réznych cech, np., wielkosci lub
ksztattu.

® Pamiec na 99 programéw produkgji
umozliwia szybka zmiane rodzaju
produkgji.

® Mozliwos¢ uzycia do 6 gtowic tadujacych,
w zaleznosci od wymagan produkcyjnych.

@ +atwo wymienialne chwytaki do réznych
produktow.

® Szybko zdejmowane czesci stykajace
sie z produktami, zapewniajace fatwe

czyszczenie.
@ Urzadzenie moze pracowac oddzielnie lub

stanowi¢ cze$¢ recznej lub automatycznej
linii produkcyjne;j.

Animowane

PolySlicer 3000 Vision oraz PolySlicer 1000
do miesa gotowanego i sera

IBS2000 Vision i IBS3000 Vision
wysokowydajne linie do produkgcji boczku

Maszyny porcjujace B55/IPM3

do $wiezego miesa, drobiu i ryb Animowane
przyktady sa dostepne pod adresem:
www.aewdelford.com/iplrobot



