
ОДНА КОМПАНИЯ —
ОДНА ОСТАНОВКА

Основные торговые марки (бренды)
компании — Marel, Stork Poultry Processing
и Townsend Further Processing — относятся к
числу наиболее уважаемых брендов от-
расли. Их объединение в одну компанию
предоставляет потребителям удобную воз-
можность обращаться в единый центр по-
ставки проектных решений, комплексных
систем, оборудования и сервисных услуг
для удовлетворения практически всех
производственных потребностей. Объеди-
ненный ассортимент продукции компании
охватывает весь технологический процесс:
от приемки сырья до упаковки и отгрузки
готового продукта.

ЕДИНЫЙ КОНТАКТНЫЙ ЦЕНТР
В РОССИИ

География деятельности Marel на меж-
дународном рынке укрепилась за после-
дние два года благодаря интеграции регио-
нальных организаций продаж и сервисного
обслуживания, и сейчас охватывает при-
мерно 30 стран, в дополнение к более чем
100 агентам и дистрибьюторам, которые
представляют на рынке, продают и обслу-
живают продукцию Marel по всему миру.

Теперь Marel имеет единый офис и в
России — объединивший представитель-
ства Stork, Townsend и Marel и возглавляе-
мый генеральным менеджером Валерием
Акбашевым. В московском офисе Marel пе-
реработчики сырья и производители про-
дуктов питания четырех отраслей получат
консультации и поддержку в вопросах
приобретения и сервисного обслуживания
всего предлагаемого компанией оборудо-
вания.

ОПЫТ В КАЖДОЙ ОТРАСЛИ

Офис Marel в России осуществляет
свою деятельность при поддержке отрасле-
вых центров (Industry Centers), организо-
ванных в каждом из четырех сегментов дея-
тельности компании Marel. В эти отрасле-
вые центры привлечены эксперты, имею-
щие большой практический опыт работы в

промышленности. Используя этот ценный
запас знаний и опыта в области перера-
ботки, отраслевые центры отвечают за
разработку самого современного обору-
дования и систем для своих сегментов пе-
реработки продуктов.

Птица. Marel является ведущим гло-
бальным поставщиком систем переработки
птицы. Ассортимент решений, систем и
оборудования компании Stork Poultry Pro-
cessing, входящей в состав Marel, включает
в себя инновационные решения для всей
цепочки переработки: доставка и приемка
живой птицы, убой, ошпаривание и обес-
перивание, потрошение, охлаждение, раз-
делка и филетирование, обнаружение
остатков костей с помощью технологии
рентгеноскопии, порционирование и на-
резка, взвешивание, сортировка и расфа-
совка, этикетирование, управление склад-
скими запасами, а также программное
обеспечение Innova для управления произ-
водственным процессом и решения для глу-
бокой переработки.

Рыба. Marel также является ведущим
поставщиком широкого спектра оборудо-
вания для переработки рыбы в море (на су-
дах) и на берегу — от весов до комплекс-
ных технологических линий «под ключ». От-
раслевой центр переработки рыбы компа-
нии предлагает новейшие технологии для
всех этапов цепочки создания добавлен-
ной стоимости.

Мясо. Отраслевой центр Marel по пе-
реработке мяса ориентирован на основ-
ные процессы переработки «красного мя-
са», а именно: первичную переработку мя-
са, выпуск мяса в потребительской упаков-
ке и для предприятий общественного пита-
ния. Компания предлагает обширный вы-
бор систем и оборудования от приемки
туш до отгрузки готовой продукции, вклю-
чая обвалку и жиловку, порционирование,
расфасовку, заморозку и нанесение эти-
кеток, системы мониторинга производ-
ственного процесса в режиме реального
времени.

Глубокая переработка. Данный от-
раслевой центр Marel предлагает широ-
кий ассортимент систем и оборудования
для глубокой переработки, которые те-
перь выпускаются на рынок под фирмен-

ным наименованием Townsend Further Pro-
cessing. Под этим новым именем Marel
предлагает оборудование для всех опе-
раций глубокой переработки, в том числе:
порционирование и формовка, марино-
вание, панировка, обжаривание, тепло-
вая обработка и доведение до готовно-
сти, заморозка, производство колбас из
птицы, «красного мяса» и рыбы, нарезка
колбас и бекона, упаковка.

Во всем оборудовании и в системах
Marel используется мощное программное
обеспечение Innova для управления произ-
водством, которое контролирует, измеряет
и производит мониторинг всех ключевых
производственных показателей на каждой
стадии производственного процесса, а так-
же обеспечивает полную отслеживаемость
сырья и готового продукта.

НАЦЕЛЕННОСТЬ НА ИННОВАЦИИ

Основной задачей Marel является внед-
рение результатов проводимых компанией
исследований в новые технологии. Ежегод-
ные инвестиции в исследования и разработ-
ки в размере 5–7% от дохода обеспечили
появление прорывных инноваций, которые
изменили способ переработки пищевых
продуктов благодаря применению новей-
ших технологий в области электроники, ин-
жиниринга и программирования. Многие
решения и оборудование Marel стали эта-
лонными для отрасли, помогая предприя-
тиям перерабатывающей промышленности
достигать максимального выхода готового
продукта, повышать качество и производи-
тельность, обеспечивать отслеживаемость и
безопасность продукции.

В компании Marel работают более
400 высококвалифицированных ученых и
специалистов в области инжиниринга и
технологии пищевых продуктов, и пор-
тфель компании, содержащий 200 уже по-
лученных патентов, год от года продолжает
расти. Основная цель Marel — поставить
эту приверженность инновациям, стимули-
руемую конкуренцией, на службу своим
заказчикам — от небольших семейных
фирм до ведущих глобальных производите-
лей — и содействовать достижению макси-
мальной эффективности производства.

НОВАЯ ВЕХА В РАЗВИТИИ MAREL
Год 2010 стал этапным для компании Marel. Интеграция вошедших в состав компаний
была официально завершена в этом году. Став единой сильной компанией, Marel
прочно заняла лидирующее положение мирового поставщика передовых комплекс-
ных систем, оборудования и сервисных услуг для отраслей переработки птицы, мяса,
рыбы и глубокой переработки, и является единственной компанией, предлагающей
полностью интегрированные системы для всех четырех отраслей производства.


