










Gewinn- und Produktivitätsanalysen

Komplettlösung ermöglicht 
Produktionszuwachs

Das dänische Fischverarbeitungsunternehmen 
Chrisfish exportiert etwa 90 % seiner Produkte als 
Handelsmarke hauptsächlich nach Südeuropa. Die 
restlichen 10 % verkauft Chrisfish unter seinem eige-
nen Namen auf dem dänischen Markt.

Zuletzt konnte Chrisfish ein beachtliches Wachstum verzeich-
nen. Um der steigenden Nachfrage gerecht zu werden, 
hat das Unternehmen kürzlich eine nagelneue Produkti-
onsanlage eröffnet. Als die richtige Kombination, zur Errei-
chung dieses Ziels, erwies sich eine komplette Verpackungs-
linie von Marel. Die Anlage besteht aus einer Abtauanlage 
von Carnitech, die IQF-Krabben dem ScanCombinator mit 
höchster Präzision zuführt. „Nachdem wir uns für den Kauf 

einer neuen Verpackungslinie entschlossen hatten, haben 
wir Angebote von mehreren Lieferanten eingeholt. Aber die 
Leistungsfähigkeit von Marel, ein komplettes System ohne 
Installationen von Drittanbietern  zu liefern, war dann letzt-
lich ausschlaggebend“, erklärt Helle Klitlund, Managerin für 
Qualitätskontrolle. Die Konstruktion der Mehrkopfwaage 
ermöglicht Chrisfish, den Bakteriengehalt auf einem absolu-
ten Minimum zu halten.

Die Reinigung erfolgt mit niedrigen Druck. „Das heißt, 
dass wir weniger Wasser verbrauchen und außerdem 
eine sauberere Maschine haben, weil das Wasser und der 
Schmutz schneller aus der Maschine abfließen“, erklärt 
Helle Klitlund.

den untersucht wurde. Darüber hinaus 
konnten wir auf der Grundlage dieser 
Studien das optimale Produktionslay-
out und den bestmöglichen Investiti-
onsvorschlag entwerfen.“

Neue Gewinnmöglichkeiten

Das polnische Unternehmen Drobex 
hat kürzlich die Vorteile von ProActi-
ve Food Consulting genutzt und einen 
Plan zur Produktionssteigerung um 
50 % entwickelt. Dabei führte ProAc-
tive Food Consulting eine detaillier-
te Analyse zu neuen Gewinnmöglich-

keiten durch, war hilfreich bei der Defi-
nition des aktuellen und zukünftigen 
Produktmixes und gab Empfehlun-
gen zu potenziellen Lieferanten ab. 
Geschäftsführerin Angieszka Frischke 
meint dazu: „Durch die enge Zusam-
menarbeit konnten wir neue Gewinn-
chancen identifizieren, die sich auf 
bis zu 2 Millionen € pro Jahr beziffern. 
Die Amortisationsanalyse und -zeit für 
jedes dieser Projekte ist sehr attraktiv.“

Weitere Informationen erhalten Sie 
entweder unter tlo@gvdnet.dk oder 
unter info@marel.com.

„Für uns hat Hygiene oberste Priorität. Durch die 
Konstruktion der Mehrkopfwaage sind wir in der Lage, 
das System ausschließlich mit normalen Wasserdruck 
zu reinigen, was den Reinigungseffekt deutlich erhöht“, 

so Helle Klitlund, Managerin für Qualitätskontrolle.

Thomas Løth verfügt über 14 Jahre 
Erfahrung in der nahrungsmittelver-
arbeitenden Industrie. Er war verant-
wortlich für Investitionen von über 
50 Millionen € bei dem dänischen 
Unternehmen Rose Poultry, das damit 
zu einem der modernsten Betriebe 
Europas aufstieg.
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Marel Food Systems bietet weltweit 
professionelle Servicelösungen für die 
nahrungsmittelverarbeitende Indus-
trie an. Wir verfügen über mehr als 300 
geschulte und zertifizierte Servicetech-
niker, in über 30 Ländern. 

Mit mehr als 1.000 persönlichen Interak-
ti-onen mit Kunden pro Tag verfügen wir 
über einzigartige Erfahrungen mit den 
unterschiedlichen Produktionsumge-
bungen und –prozessen. Sowie über ein 
heraus-ragendes praktisches Know-how.

Service und Support, die auf Ihre 
Bedürfnisse zugeschnitten sind

Wir bieten unsere Serviceprodukte in 
einer modularen Struktur an, die Ihnen 
bei der Zusammenstellung eines Service- 
und Supportpakets, das Ihren Anforde-

rungen entspricht, maximale Flexibilität 
garantiert. 

Wir möchten uns ein grundlegendes 
Verständnis der Herausforderungen aneig-
nen, mit denen Ihr Unternehmen konfron-
tiert ist. Auf diese Weise können wir eine 
kooperative Partnerschaft entwickeln, bei 
der unser Service für Ihre Produkte und 
Prozesse eine erhebliche Wertschöpfung 
darstellen und wir Ihnen wichtige Vorteile 
bieten können.

• �Ein Service-Unternehmen mit globaler 
Reichweite, kombiniert mit lokalem Einsatz
• �Ein kundenorientiertes Unternehmen, mit 

Unterstützung von Experten rund um die 
Uhr
• �Ersatzteillager und eine effiziente Liefer-

kette, die sich über sechs Kontinente 
erstreckt

• �Kenntnisse von verschiedenen Produk-
tionsumgebungen und -prozessen
• �Schnelle Problemlösung und größeres 

Managementbewusstsein
• �Sehr gut ausgebildete Servicetechniker, 

deren Kenntnisse und Fähigkeiten ständig 
auf den neusten Stand gebracht werden.

Globale Reichweite, lokaler Fokus

Messekalender 2009

Datum Land Stadt

FISCH & LACHS

Salmon show 04.02.2009 Dänemark Noerresundby

Expoacuicola 05-06.03.2009 Peru Lima

SPA/IBSS 2009 15-17.03.2009 USA Boston

PescaSur 2009 25-28.03.2009 Chile Concepcion

SPE 2009 27-30.04.2009 Belgien Brüssel

Nahrungsmittel & Verpackung

Mobac Show Osaka 25-27.02.2009 Japan Osaka

CFIA 2009 10-w12.03.2009 Frankreich Rennes

Alimentaria 19-22.04.2009 Portugal Lissabon

FLEISCH

Anuga FoodTec 10-13.03.2009 Deutschland Köln

Meat Show how 21.04.2009 Dänemark Aarhus

Meat Show Tokyo 22-24.04.2009 Japan Tokio

FLEISCH UND GEFLÜGEL

NEF Dagene 03-6.02.2009 Norwegen Lillestrøm
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www.marel.com




