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Einfach prazise portionieren

I-Cut 11
Portionsschneider

« Weniger Giveaway im Vergleich zum manuellen Schneiden
« Einfache Bedienung

- Einfache, hygienische Reinigung

+ Geringe Stellflache




Leistungsstarker Computer mit bewdhrter
Servomotor-Technologie fiir hochprazises
Schneiden und lange Lebensdauer

©

Einfache Bedienung per Touchscreen

Laser-Bilderkennungssystem mit 200 Hz
Kameratechnik fiir extreme Genauigkeit

Portionieren mit Hochstgeschwindigkeit im
90°-Winkel

Fernwartungszugang per Ethernet fir
héchstmaogliche Verfligbarkeit (Option)

Geringe Stellflache - das kompakte Design passt
in kleinste Betriebsstatten

Einfache Reinigung der Ropanyl Transportbander
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Schnellentriegelung zum einfachen Ausbau
der Transportbander fiir Reinigungszwecke - ohne
Werkzeug

INNOVA

ood Processing Software

I-Cut 11 Portionsschneider

Der |-Cut 11 ist eine prézise und zuverldssige Portioniermaschine, Dank seiner hohen Geschwindigkeit und dem vielseitigen Einsatz
deren Einsatz sich in Threm Betrieb von Anfang an bezahlt koénnen Sie mit dem I-Cut 11 viel Arbeit einsparen. Durch die
macht, egal ob Sie in die Portioniertechnik einsteigen oder verbesserte Ausbeute macht sich lhre Investition aulBerdem

Nischenprodukte industriell produzieren wollen. Ein paar Klicks am  innerhalb kiirzester Zeit bezahlt.
Touchscreen geniigen zum exakten, gewichtsgenauen Portionieren

knochenloser Fleischprodukte, z.B. von Rind, Schwein, Kalb. Die Maschine ist auf eine einfache und griindliche Reinigung
Der I-Cut 11 kann jedoch mehr als nur gleichgewichtige Portionen ausgelegt. Dank des kompakten Designs lasst sich der I-Cut 11 in
zu schneiden. Sondern er kann auch innerhalb einer gewissen jede noch so kleine Betriebsflache integrieren.

Gewichtsspanne schneiden und Rohmaterialien in unterschiedliche

Gewichte oder Langen portionieren. Der Durchsatz ist abhangig von der GréBe des Rohlings, der

Portionsgréf3e und der optimalen Beladung.

Produkt-
beispiele
Ausgangs-
material Schweinelachs Schweinehals Roastbeef Rinderfilet
2500-3000 g (5.5-6.6 Ib) 1500-2500 g (3.3-5.5 Ib) 1000-4000 g (2.2-8.8 Ib) 1000-3000 g (2.2-6.6 Ib)

PRODUCT DIMENSIONS

Maximum product height 100 mm (3.91in) Dank unseres Strebens
Maximum product length 650 mm (25.6in) nach Nachhaltigkeit
Maximum product width 250 mm (9.81in) und Innovation Sind

wir weltweit fihredd in

MACHINE DIMENSIONS der Verarbeitung von ‘

Machine width 1000 mm (39.3in) Nahrungsmitteln.
Machine length 2700 mm (106.3 in)
Machine height 1650 mm (65 in)
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